
CAFÉ PRADO - RESTAURANTE

SALMOREJO DE PIMIENTO ASADO
PAN DECRISTAL / PALETILLA IBÉRICA 

ESCABECHE DE CODORNIZ
 ENCURTIDOS / ENSALADA DE HIERBAS

HUEVO BLANDO ECOLÓGICO, CONDIMENTO DE RÚCULA
TOMATES CONFITADOS / NUECES / GORGONZOLA CREMOSO 

PULPO Y MEJILLONES 
PIMIENTO DEL PIQUILLO / ACEITUNA DE ARAGÓN Y ALCAPARRAS 

PARA EMPEZAR

CARRILLADAS DE TERNERA EN BOURGUIGNON
PURÉ DE PATATAS 

LOMO DE BACALAO CON SALSA DE AZAFRÁN
 ESPINACAS / GARBANZOS

GNOCCHIS DE PATATA CON COLMENILLAS
CREMA DE PARMESANO /ESPÁRRAGOS 

MAGRET DE PATO CON GÁSTRIQUE DE CÍTRICOS
MOUSSELINE DE ZANAHORIAS A LA NARANJA 

 

PARA SEGUIR

PANNA COTTA DE QUESO CREMA
JALEA LIGERA Y FRUTA DE LA PASIÓN 

FRESAS AL VINAGRE GRAN RESERVA PX 
  HELADO Y BIZCOCHO DE YOGUR 

MOUSSE DE CHOCOLATE NEGRO
CARAMELO SALADO / ALMENDRAS 

MIL-HOJAS DE VAINILLA
FRAMBUESAS 

 

PARA ACABAR

GOYA MENÚ
PRIMER PLATO, PRINCIPAL, POSTRE O CAFÉ, AGUA MINERAL

28,00€

PRADO MENÚ
PRINCIPAL,POSTRE O CAFÉ, AGUA MINERAL

23,00€

A COMPARTIR

JAMÓN IBÉRICO CON REGAÑAS   22,00€ €
QUESOS CON PAN CARASUTA   20,00€ €

EMBUTIDOS IBÉRICOS CON REGAÑAS   22,00€ €

PROPUESTA GASTRONÓMICA DISEÑADA POR



CAFÉ PRADO - RESTAURANT

ROASTED RED PEPPER SALMOREJO SOUP
CRYSTAL FLATBREAD / IBERIAN PORK SHOULDER

MARINATED QUAIL IN ESCABÈCHE
 PICKLED VEGETABLES / SALAD GREENS

SOFT-BOILED ORGANIC EGG, ROCKET COULIS
CONFıT TOMATOES / WALNUTS / CREAMY GORGONZOLA

OCTOPUS AND MUSSELS
SWEET PIQUILLO PEPPERS / BLACK ARAGÓN OLIVES AND CAPERS 

GET STARTED

BEEF CHEEK BOURGUIGNON
POTATO PURÉE

COD FILLET IN SAFFRON SAUCE
 SPINACH / CHICKPEAS

POTATO GNOCCHI AND MOREL MUSHROOMS
PARMIGIANO CREAM /ASPARAGUS

DUCK MAGRET WITH CITRUS GASTRIQUE
ORANGE-INFUSED CARROT MOUSSELINE 

CARRY ON

LIGHT CREAM CHEESE PANNA COTTA
LIGHT JELLY AND PASSIONFRUIT

STRAWBERRIES IN AGED PEDRO XIMÉNEZ VINEGAR 
  ICE CREAM AND YOGURT SPONGE BISCUIT 

DARK CHOCOLATE MOUSSE
SALTED CARAMEL / ALMONDS

VANILLA MILLEFEUILLE
RASPBERRY

 

FINALE

GOYA MENU
FIRST COURSE, MAIN DISH, DESSERT OR COFFEE, MINERAL WATER

28,00€

PRADO MENU
MAIN DISH, DESSERT OR COFFEE, MINERAL WATER

23,00€

TO SHARE

IBERIAN ACORN-FED HAM WITH BREAD STICKS    22,00€ €
CHEESE BOARD WITH CARASUTA BREAD    20,00€ €
IBERIAN COLD CUTS WITH BREAD STICKS   22,00€ €

PROPUESTA GASTRONÓMICA DISEÑADA POR


